
FÖRRÄTTER

T O A S T  S K A G E N  

Serveras med brioche, rökt
kaviar och krispsallad

H O V S  H A L L A R  G R A V A D  L A X

1 8 5 K R

Vinförslag:
Domaine Louis Moreau Petit Chablis
Bourgogne, Frankrike, Chardonnay

Serveras med picklad gurka, chili,
friterade lövtunna flarn och
limemajonnäs

Vinförslag:
Kuentz Bas Riesling Tradition EKO
Alsace, Frankrike, Riesling

C A R P A C C I O  P Å  O X F I L É

Serveras med rucola, parmesan,
Dijonsenap och pistagenötter

Vinförslag:
La Croix St Laurent Sancerre Rouge,
Loire, Frankrike, Pinot Noir

V Ä S T E R B O T T E N P A J

Serveras med crème fraiche, caviar 
och dill

Vinförslag:
Hans Klosterberg 2021 Vegan
Mosel, Tyskland, Riesling 

VARMRÄTTER

T O R S K R Y G G

Serveras med brynt kaprissmör, 
ugnsbakade grönsaker och potatispuré

E N T R E C Ô T E

2 9 5 K R

Vinförslag:
Taylors Pass Chardonnay 2019
Marlborough, Nya Zeeland 

Serveras med rödvinssås, grillade
grönsaker och ugnsbakad potatis med örter

Vinförslag:
Kaiken Ultra Malbec 2020 Vegan
Mendoza, Argentina, Malbec

K R Ä M I G  P E N N E  M E D  
B A S I L I K A P E S T O  O C H  G R I L L A D
B J Ä R E K Y C K L I N G F I L É

Serveras med soltorkade tomater  och ost

Vinförslag:
Sancerre La Croix St Laurent Loiredalen,
Frankrike Sauvignon Blanc

2 0 5 K R

C A E S A R S A L L A D

Serveras med bjärekyckling, bacon
parmesan och krutonger

Vinförslag:
Codorníu Ecologica Organic Brut Cava
Katalonien, Spanien

H O V S  H A L L A R  B U R G E R

Serveras med svenskt högrev, bacon,
Gruyèreost, pickles, tomat,
ostdressing och pommes

Vinförslag:
Carodorum Issos, Tempranillo, 
Spanien 2019

F I S H  A N D  C H I P S  

Serveras med färsk sallad och 
remouladsås

V E G A N  P E N N E  

1 9 5 K R
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Serveras med marinerad tofu, basilikapesto
och vegan parmesan

Vinförslag:
Oberrotweil Grauburgunder 2020
Baden, Tyskland, Pinot Gris

Vinförslag:
Amabelli Sangiovese Organic 
Emilia-Romagna, Italien Sangiovese
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"FRÅN JORD TILL BORD"

T A N K E N  M E D  M E N Y N  P Å
H O V S  H A L L A R  Ä R  A L L T I D

K Ä R L E K E N  T I L L  R Å V A R A N .

A T T  N Y T T J A  D E T  S O M
V Ä X E R  O M K R I N G  O S S  O C H
F Ö L J A  Å R S T I D E R N A S  G Å N G

O C H  U T V E C K L I N G .

D E T  Ä R  D Ä R F Ö R  S Å
M Y C K E T  S O M  M Ö J L I G T  A V

D E T  V I  S E R V E R A R  P L O C K A S
P Å  G Å R D A R  O M K R I N G  O S S

O C H  E N  H E L  D E L  F R Å N  V Å R
N Y A  O D L I N G S T R Ä D G Å R D

P Å  T A K E T  O V A N P Å  K Ö K E T .

M E N Y E R N A  Ä N D R A S  N Ä R
D E T  G A M L A  S L U T A R  A T T

V Ä X A  O C H  D E T  N Y A
K O M M E R  U P P .  

DESSERTER

V A N I L J P A N N A C O T T A

Serveras med lemon curd

1 0 5 K R

Vinförslag:
Moscato d’Asti DOCG

H E M M A G J O R D  P A J  M E D  G L A S S

Serveras med  vaniljsås

Vinförslag:
Tesauro Recioto Valpolicella,
Italien

G L A S S

Serveras med frukt

1 0 5 K R

8 5 K R

O S T B R I C K A 1 3 5 K R

Rödbrokig, Cheddar, Kvibille Ädel
och Le Gruyère ostar serveras med
morotsmarmelad och knäckebröd

Vinförslag:
Muscat de Rivesaltes, 
Domaine Cazes EKO, Frankrike
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2
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A L L E R G E N L I S T A N  

gluten
mjölk
ägg
fisk
skaldjur
nötter

1
2
3
4
5
6

Vinförslag:
Ruffino Serelle Vin Santo del Chianti DOC Vegan
Toscana, Italien 
Malvasia, Trebbiano
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